
 
รายงานผลการด าเนินการของรายวิชา 

รหัสวิชา HFS ๒๒๐๕ รายวิชา การบริการขนมหวานและขนมอบนานาชาติภายในโรงแรม 
 (International Pastry and Plated Desserts Service in Hotel) 

สาขาวิชา การจัดการโรงแรมและธุรกิจที่พัก คณะ/วิทยาลัย มนุษยศาสตร์และสงัคมศาสตร์ มหาวิทยาลัยราชภัฏสวน
สุนันทา ภาคการศึกษา ๑ ปีการศึกษา ๒๕๖๕ 

 
หมวดท่ี ๑ ข้อมูลทัว่ไป 

๑.  รหสัและช่ือรายวิชา    
รหัสวิชา   HFS ๒๒๐๕ 
ชื่อรายวิชาภาษาไทย การบริการขนมหวานและขนมอบนานาชาติภายในโรงแรม 
ชื่อรายวิชาภาษาอังกฤษ International Pastry and Plated Desserts Service in Hotel 

 
๒.  รายวิชาท่ีต้องเรียนก่อนรายวิชาน้ี  (ถ้ามี)       
   - 
๓.  อาจารยผ์ู้รบัผิดชอบ อาจารยผ์ู้สอนและกลุ่มเรียน  (section)     
      ใหร้ายงานเป็นรายกลุ่ม     
   อาจารยส์รติา พนัธเ์ทยีน กลุม่เรยีน  ๐๑ – ๐๒ 
   
๔.  ภาคการศึกษา/ปีการศึกษาท่ีเปิดสอนรายวิชา ๑/๒๕๖๕ 
 
๕.  สถานท่ีเรียน อาคาร ๓๗ มหาวทิยาลยัราชภฏัสวนสุนันทา และวทิยาเขตนครปฐม 
 

 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 

หมวดท่ี ๒ การจดัการเรียนการสอนท่ีเปรียบเทียบกบัแผนการสอน 
 

๑.  รายงานชัว่โมงการสอนจริงเทียบกบัแผนการสอน 
๑. แผนการสอน  

สปัดาห์
ท่ี 

หวัข้อ/รายละเอียด 
จ านว
น(ชม.) 

กิจกรรมการเรียน  
การสอน/ส่ือท่ีใช้  

ผู้สอน 

๑ แนะน ารายวชิา จุดมุ่งหมายของ
รายวชิา การจดัการเรยีนการสอน 
วธิวีดัและประเมนิผล 

๔ กิจกรรมการเรียนการสอน 
(Online – Google Meet) 
- บรรยาย อภปิรายร่วมกนัในชัน้
เรยีน พรอ้มตอบขอ้ซกัถาม 
ส่ือการสอน 
- เอกสาร 
- Power Point 
 

อ. สรติา พนัธเ์ทยีน 

๒ บทที ่๑ การเลอืกใชว้ตัถุดบิในการ
ท าเบเกอรี ่

๔ กิจกรรมการเรียนการสอน 
(Online – Google Meet) 
- บรรยาย อภปิรายร่วมกนัในชัน้
เรยีน พรอ้มสอดแทรกกรณี
ตวัอย่าง  
- ปฏบิตัใิบงาน 
ส่ือการสอน 
- Power Point 
- ใบงาน 
- Youtube, Kahoot 

อ. สรติา พนัธเ์ทยีน 
 
 
 
 
 
 

๓ บทที ่๒  เครื่องมอืและอุปกรณ์ทีใ่ช้
ในการท าเบเกอรี ่

๔ กิจกรรมการเรียนการสอน 
(Online – Google Meet) 

อ. สรติา พนัธเ์ทยีน 



สปัดาห์
ท่ี 

หวัข้อ/รายละเอียด 
จ านว
น(ชม.) 

กิจกรรมการเรียน  
การสอน/ส่ือท่ีใช้  

ผู้สอน 

- บรรยาย อภปิรายร่วมกนัในชัน้
เรยีน พรอ้มสอดแทรกกรณี
ตวัอย่าง  
- ปฏบิตัใิบงาน 
ส่ือการสอน 
- Power Point 
- ใบงาน 
- Youtube  

๔ บทที ่๓ หลกัและวธิกีารท าคุกกี้ (๑) 
 

๔ กิจกรรมการเรียนการสอน 
(Online – Google Meet) 
- บรรยาย อภปิรายร่วมกนัในชัน้
เรยีน พรอ้มสอดแทรกกรณี
ตวัอย่าง  
- ปฏบิตัใิบงาน 
ส่ือการสอน 
- Power Point 
- ใบงาน 
- Youtube 

อ. สรติา พนัธเ์ทยีน 

๕ บทที ่๔ หลกัและวธิกีารท าคุกกี ้(๒) ๔ กิจกรรมการเรียนการสอน 
(Online – Google Meet) 
- นกัศกึษาน าเสนองาน 
ส่ือการสอน 
- Power Point 
- ใบงาน 
- Youtube 

อ. สรติา พนัธเ์ทยีน 

๖ บทที ่๕ หลกัและวธิกีารท าเคก้ (๑) 
 

๔ กิจกรรมการเรียนการสอน 
(Online – Google Meet) 

อ. สรติา พนัธเ์ทยีน 



สปัดาห์
ท่ี 

หวัข้อ/รายละเอียด 
จ านว
น(ชม.) 

กิจกรรมการเรียน  
การสอน/ส่ือท่ีใช้  

ผู้สอน 

- บรรยาย อภปิรายร่วมกนัในชัน้
เรยีน พรอ้มสอดแทรกกรณี
ตวัอย่าง  
- ปฏบิตัใิบงาน 
ส่ือการสอน 
- เอกสาร 
- Power Point 
- ใบงาน 
- Youtube, Kahoot 

๗ บทที ่๕ หลกัและวธิกีารท าเคก้ (๒) ๔ กิจกรรมการเรียนการสอน 
(Online – Google Meet) 
- นกัศกึษาน าเสนองาน 
ส่ือการสอน 
- Power Point 
- ใบงาน 
- Youtube 

อ. สรติา พนัธเ์ทยีน 

๘ บทที ่๖  หลกัและวธิกีารท าขนมปัง
และโดนทั (๑) 
 

๔ กิจกรรมการเรียนการสอน 
(Online – Google Meet) 
- บรรยาย อภปิรายร่วมกนัในชัน้
เรยีน พรอ้มสอดแทรกกรณี
ตวัอย่าง  
- ปฏบิตัใิบงาน 
ส่ือการสอน 
- เอกสาร 
- Power Point 
- ใบงาน 
- Youtube, Kahoot 

อ. สรติา พนัธเ์ทยีน 

๙ สอบกลางภาค 
 

   



สปัดาห์
ท่ี 

หวัข้อ/รายละเอียด 
จ านว
น(ชม.) 

กิจกรรมการเรียน  
การสอน/ส่ือท่ีใช้  

ผู้สอน 

๑๐ บทที ่๖  หลกัและวธิกีารท าขนมปัง
และโดนทั (๒) 
 

๔ กิจกรรมการเรียนการสอน 
(Online – Google Meet) 
- นกัศกึษาน าเสนองาน 
ส่ือการสอน 
- Power Point 
- ใบงาน 
- Youtube 

อ. สรติา พนัธเ์ทยีน 

๑๑ บทที ่๗  หลกัและวธิกีารท าพาย 
(๑) 

๔ กิจกรรมการเรยีนการสอน 
(Online – Google Meet) 
- บรรยาย อภปิรายร่วมกนัในชัน้
เรยีน พรอ้มสอดแทรกกรณี
ตวัอย่าง  
- ปฏบิตัใิบงาน 
ส่ือการสอน 
- เอกสาร 
- Power Point 
- ใบงาน 
- Youtube 

อ. สรติา พนัธเ์ทยีน 

๑๒ บทที ่๗  หลกัและวธิกีารท าพาย 
(๒) 

๔ กิจกรรมการเรียนการสอน 
(Online – Google Meet) 
- นกัศกึษาน าเสนองาน 
ส่ือการสอน 
- Power Point 
- ใบงาน 
- Youtube 

อ. สรติา พนัธเ์ทยีน 

๑๓ บทที ่๘ การจดัเสริฟ์และบรรจุภณัฑ์ 
 

๔ กิจกรรมการเรียนการสอน 
(Online – Google Meet) 

อ. สรติา พนัธเ์ทยีน 



สปัดาห์
ท่ี 

หวัข้อ/รายละเอียด 
จ านว
น(ชม.) 

กิจกรรมการเรียน  
การสอน/ส่ือท่ีใช้  

ผู้สอน 

- บรรยาย อภปิรายร่วมกนัในชัน้
เรยีน พรอ้มสอดแทรกกรณี
ตวัอย่าง  
- ปฏบิตัใิบงาน 
ส่ือการสอน 
- เอกสาร 
- Power Point 
- ใบงาน 
- Youtube 

๑๔ บทที ่๙ สาธติการท าเบเกอรีช่นิด
ต่าง ๆ (๑) 

๔ กิจกรรมการเรียนการสอน 
(Online – Google Meet) 
- ปฏบิตัใิบงาน 
ส่ือการสอน 

- คลปิวดีโีอการสาธติ 
 

อ. สรติา พนัธเ์ทยีน 

๑๕ บทที ่๙ สาธติการท าเบเกอรีช่นิด
ต่าง ๆ (๒) 

 กิจกรรมการเรียนการสอน 
(Online – Google Meet) 
- ปฏบิตัใิบงาน 
ส่ือการสอน 
- คลปิวดีโีอการสาธติ 

อ. สรติา พนัธเ์ทยีน 

๑๖ สอบปลายภาค  (Online – Google Meet) อ. สรติา พนัธเ์ทยีน 
 
 
 
๒.  หวัข้อท่ีสอนไม่ครอบคลุมตามแผน 

ระบุหวัขอ้ทีส่อนไม่ครอบคลุมตามแผน และพจิารณานัยส าคญัของหวัข้อต่อผลการเรียนรู้ของรายวชิาและ
หลกัสตูร ในกรณีทีม่นีัยส าคญัใหเ้สนอแนวทางชดเชย 
 



หวัข้อท่ีสอนไม่ครอบคลุมตาม
แผน  (ถ้ามี) 

นัยส าคญัของหวัข้อท่ีสอนไม่
ครอบคลุมตามแผน 

แนวทางชดเชย 

- - - 
 
๓. ประสิทธิผลของวิธีสอนท่ีท าให้เกิดผลการเรียนรู้ตามท่ีระบุในรายละเอียดของรายวิชา 

ผลการเรียนรู้ วิธีสอนท่ีระบุใน
รายละเอียดรายวิชา 

ประสิทธิผล ปัญหาของการใช้วิธีสอน  (ถ้ามี)  
พร้อมข้อเสนอแนะในการแก้ไข 

มี ไม่มี 

คุณธรรม จรยิธรรม (๑)  บรรยายพร้อม
สอดแทรกประสบการณ์และ
เหตุการณ์ต่างๆ ระหว่างการ
เรียนการสอน 
(๒)  มีการยกตัวอย่าง
กรณีศึกษาและอภิปราย
กรณีศึกษาร่วมกันในชั้น
เรียน 
 (๓)  ให้นักศึกษาทำงานเปน็
กลุ่ม 
 

/   

ความรู ้ (๑)  บรรยายและฝึกปฏิบตั ิ
(๒)  การทำงานกลุ่มและ
นำเสนอรายงานจากการ
ค้นคว้า 
(๓)  เชิญผู้เชี่ยวชาญในสาขา
วิชาชีพมาบรรยาย สาธิต 
เพื่อฝึกปฏิบัติการ 
 

/   



ผลการเรียนรู้ วิธีสอนท่ีระบุใน
รายละเอียดรายวิชา 

ประสิทธิผล ปัญหาของการใช้วิธีสอน  (ถ้ามี)  
พร้อมข้อเสนอแนะในการแก้ไข 

มี ไม่มี 

ทกัษะทางปัญญา (๑)  มีความรู้ในสาขาวิชา
การโรงแรมด้านการครัว ทั้ง
ภาคทฤษฎีและภาคปฏิบัติ
อย่างกว้างขวาง เป็นระบบ 
เป็นสากล และทนัสมัยต่อ
สถานการณโ์ลก 
(๒)  มีความรู้ที่เกิดจาก
การบูรณาการความรู้ใน
ศาสตร์ต่างๆ ที่เก่ียวข้อง 
(๓)  มีความรู้และความ
เข้าใจในการปฏิบัติงานครัว
ของโรงแรมอย่างถูกต้อง 
(๔)  นักศึกษาสามารถนำ
ความรู้ไปประยุกต์ใช้ในการ
ประกอบอาชีพ         
 

/   

ทกัษะความสมัพนัธ์
ระหว่างบุคคลและความ
รบัผดิชอบ 

(๑)  สอดแทรก
ประสบการณ์และเหตุการณ์
จริงที่เกิดขึ้นในธุรกิจ 
ระหว่างการเรียนการสอน 
(๒)  อภิปรายร่วมกันในชั้น
เรียน 
(๓)  มีการฝึกปฏิบัติและ
แสดงบทบาทสมมุต ิ
 

/   



ผลการเรียนรู้ วิธีสอนท่ีระบุใน
รายละเอียดรายวิชา 

ประสิทธิผล ปัญหาของการใช้วิธีสอน  (ถ้ามี)  
พร้อมข้อเสนอแนะในการแก้ไข 

มี ไม่มี 

ทกัษะการวเิคราะหเ์ชงิ
ตวัเลข การสือ่สาร และ
การใชเ้ทคโนโลยี
สารสนเทศ 

(๑)  บรรยายและอภิปราย
กรณีศ ึกษาร ่วมก ันในชั้น
เรียน 
(๒)  ให้ฝึกปฏิบัติการเลือก
ซ ื ้ อ ว ั ต ถ ุ ด ิ บ เ พ ื ่ อ น ำม า
ปฏิบัติงานครัว 
(๓)  เชิญผู้เชี่ยวชาญในสาขา
วิชาชีพมาบรรยายและสาธิต
การปฏิบัติงานครัว 
 

/   

 
๔. ข้อเสนอการด าเนินการเพื่อปรบัปรงุวิธีสอน 

ระบุขอ้เสนอเพือ่การปรบัปรุงวธิสีอน ซึง่ไดจ้ากปัญหาทีพ่บในขอ้ ๓ 
- 

 
 

หมวดท่ี ๓ สรปุผลการจดัการเรียนการสอนของรายวิชา 
 

๑. จ านวนนักศึกษาท่ีลงทะเบียนเรียน ๕๓ คน 
 
๒. จ านวนนักศึกษาท่ีคงอยู่เม่ือส้ินสุดภาคการศึกษา ๕๓ คน 
 
๓. จ านวนนักศึกษาท่ีถอน  (W) - คน 
 
๔. การกระจายของระดบัคะแนน (เกรด) 
 
 
 

ระดบัคะแนน (เกรด) จ านวน คิดเป็นร้อยละ 
A 35 66.03 
A- 11 20.75 
B+ 4 7.54 



ระดบัคะแนน (เกรด) จ านวน คิดเป็นร้อยละ 
B 1 1.88 
B- - - 
C+ - - 
C - - 
C- - - 
D+ - - 
D - - 
D- - - 
F - - 
I 1 1.88 

 
๕. ปัจจยัทีท่ าใหร้ะดบัคะแนนผดิปกต ิ (ถา้ม)ี 
 
๖. ความคลาดเคลื่อนจากแผนการประเมินท่ีก าหนดไว้ในรายละเอียดรายวิชา 
     ระบุความคลาดเคลือ่นจากแผนการประเมนิผลการเรยีนรูท้ีก่ าหนดไวใ้น มคอ.๓ หมวด ๕ ขอ้ ๒ 

๖.๑ ความคลาดเคลื่อนดา้นก าหนดเวลาการประเมนิ 
ความคลาดเคลื่อน เหตุผล 

- - 
- - 

 
๖.๒ ความคลาดเคลื่อนดา้นวธิกีารประเมนิผลการเรยีนรู ้ (ถา้ม)ี 

ความคลาดเคลื่อน เหตุผล 
- - 
- - 

 
๗. การทวนสอบผลสมัฤทธ์ิของนักศึกษา 

วิธีการทวนสอบ สรปุผล 
- - 
- - 

 
หมวดท่ี ๔ ปัญหาและผลกระทบต่อการด าเนินการ 

๑. ประเดน็ด้านทรพัยากรประกอบการเรียนและส่ิงอ านวยความสะดวก 



ปัญหาในการใช้แหล่งทรพัยากรประกอบการเรียน
การสอน  (ถ้ามี) ผลกระทบ 

ไฟดบัเสมอ ๆ  นศ.ตอ้งแกไ้ขปัญหาขณะฝึกปฏบิตังิาน 

 
 
 
๒. ประเดน็ด้านการบริหารและองคก์ร 

ปัญหาด้านการบริหารและองคก์ร(ถ้ามี) ผลกระทบต่อผลการเรียนรู้ของนักศึกษา 
- - 

 
 

หมวดท่ี ๕ การประเมินรายวิชา 
๑. ผลการประเมินรายวิชาโดยนักศึกษา  (แนบเอกสาร) 

๑.๑ ข้อวิพากษ์ท่ีส าคญัจากผลการประเมินโดยนักศึกษา 
ระบุขอ้วพิากษ์ทัง้ทีเ่ป็นจุดแขง็และจดุอ่อน 

- 
๑.๒ ความเหน็ของอาจารยผ์ูส้อนต่อขอ้วพิากษ์ตามขอ้ ๑.๑ 

- 
๒.  ผลการประเมินรายวิชาโดยวิธีอ่ืน 

๒.๑ ข้อวิพากษ์ท่ีส าคญัจากผลการประเมินโดยวิธีอ่ืน 
ระบุขอ้วพิากษ์ทัง้ทีเ่ป็นจุดแขง็และจดุอ่อน 

- 
 

๒.๒ ความเหน็ของอาจารยผ์ู้สอนต่อข้อวิพากษ์ตามข้อ ๒.๑ 
- 

หมวดท่ี ๖ แผนการปรบัปรงุ 
๑.  ความก้าวหน้าของการปรบัปรงุการเรียนการสอนตามท่ีเสนอในรายงาน/รายวิชาครัง้ท่ีผ่านมา 

แผนการปรบัปรงุท่ีเสนอในภาคการศึกษา/ 
ปีการศึกษาท่ีผ่านมา 

ผลการด าเนินการ 

ด าเนินการปรปัปรงุด้านระบบน ้าและวสัดุ
อปุกรณ์ให้มีความพร้อมมากขึ้น 

มกีารปรบัปรุงแกไ้ขระบบน ้าเพือ่ใหน้กัศกึษา
ปฏบิตังิานไดม้ปีระสทิธภิาพมากขึน้ 



 
๒. การด าเนินการอ่ืน ๆ ในการปรบัปรงุรายวิชา 

อธบิายการปรบัปรุงโดยย่อ เช่น ปรบัเปลีย่นวธิกีารสอนส าหรบัภาคการศกึษา/ปีการศกึษานี้ การใช้
อุปกรณ์การสอนแบบใหม่ เป็นตน้ 

- 
 
๓. ข้อเสนอแผนการปรบัปรงุส าหรบัภาคการศึกษา/ปีการศึกษาต่อไป 

ข้อเสนอ ก าหนดเวลาท่ีแล้วเสรจ็ ผู้รบัผิดชอบ 

- - - 

 
๔.  ข้อเสนอแนะของอาจารยผ์ู้รบัผิดชอบรายวิชาต่ออาจารยผ์ู้รบัผิดชอบหลกัสูตร 
 ด าเนินการปรบัปรุงหอ้งปฏบิตักิาร ระบบน ้าไฟ และตดิตัง้เครื่องปรบัอากาศ เพื่อรองรบัจ านวนนักศกึษาที่
เพิม่มากขึน้ 
 
ลงชื่อ ……………………………………………………………  ลงชื่อ 
…………………………………………………………… 
        (     )  (     ) 
        อาจารยผ์ูร้บัผดิชอบรายวชิา            อาจารยผ์ูร้บัผดิชอบหลกัสตูร 
วนัที ่....... เดอืน..................พ.ศ. ...........   วนัที ่....... เดอืน..................พ. 


