
มคอ. ๓ 

หลกัสตูรระดบัปรญิญา   ตร ี  โท  เอก 

หน้า | ๑  
รายวชิา ...................... สาขาวชิา ...................................... คณะ/วทิยาลยั........................................... มหาวทิยาลยัราชภฎัสวนสุนันทา 

 
 

รายละเอียดของรายวิชา (Course Specification) 
รหสัวิชา FSI ๒๒๐๙ รายวิชา ขนมหวานและขนมอบนานาชาต ิ (International Pastry and Plated Desserts) 

สาขาวิชา การจดัการโรงแรมและธุรกจิทีพ่กั คณะ/วิทยาลยั การจดัการอุตสาหกรรมบรกิาร  
/มหาวิทยาลยัราชภฏัสวนสุนันทา 

ภาคการศึกษา ๑ ปีการศึกษา ๒๕๖๕ 
 

หมวดท่ี ๑ ข้อมูลทัว่ไป 
๑.  รหสัและช่ือรายวิชา    

รหสัวชิา   FSI ๒๒๐๙ 
ชื่อรายวชิาภาษาไทย ขนมหวานและขนมอบนานาชาต ิ  
ชื่อรายวชิาภาษาองักฤษ International Pastry and Plated Desserts 

 
๒.  จ านวนหน่วยกิต        ๓ (๒-๒-๕)       
๓.  หลกัสูตรและประเภทของรายวิชา     
      ๓.๑  หลกัสตูร       ศลิปศาสตรบ์ณัฑติ สาขาวชิาการจดัการโรงแรมและธุรกจิทีพ่กั   
      ๓.๒ ประเภทของรายวชิา    เฉพาะบงัคบั 
๔.  อาจารยผ์ู้รบัผิดชอบรายวิชาและอาจารยผ์ู้สอน     
      ๔.๑  อาจารยผ์ูร้บัผดิชอบรายวชิา     อ.สรติา พนัธเ์ทยีน   
      ๔.๒ อาจารยผ์ูส้อน   อ.สรติา พนัธเ์ทยีน  
๕.  สถานท่ีติดต่อ  หอ้งพกัอาจารยส์าขาวชิาการโรงแรม ชัน้ 3 วทิยาลยัการจดัการอุตสาหกรรมบรกิาร วทิยา
เขตนครปฐม มหาวทิยาลยัราชภฏัสวนสุนันทา/ E – Mail saritapuntien@gmail.com  
๖.  ภาคการศึกษา / ชัน้ปีท่ีเรียน   

๖.๑ ภาคการศกึษาที ่  ๑  /  ชัน้ปีที ่๔ 
๖.๒ จ านวนผูเ้รยีนทีร่บัได ้ ประมาณ ๒๐๐ คน 

 
๗.  รายวิชาท่ีต้องเรียนมาก่อน (Pre-requisite)  (ถา้ม)ี  - 
 
๘.  รายวิชาท่ีต้องเรียนพร้อมกนั (Co-requisites) (ถ้าม)ี - 
๙.  สถานท่ีเรียน   หอ้งบรรยายและหอ้งปฏบิตักิารครวั ๓๖๑๒ อาคาร ๓๖ มหาวทิยาลยัราชภฏัสวนสุนนัทา  
๑๐.วนัท่ีจดัท าหรือปรบัปรงุ รายละเอียดของรายวิชาครัง้ล่าสุด  - 
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หมวดท่ี ๒ จดุมุ่งหมายและวตัถปุระสงค ์
 

๑.   จดุมุ่งหมายของรายวิชา 
 เพือ่ใหน้กัศกึษามคีวามรูค้วามเขา้ใจเกี่ยวกบัการท าขนมหวานและขนมอบประเภทต่าง ๆ การเลอืกวตัถุดบิ 
การดแูลรกัษาอุปกรณ์เครื่องมอืเครื่องใช ้และความรูค้วามเขา้ใจดา้นสุขอนามยัและโภชนาการเบือ้งตน้ มทีกัษะดา้น
การเตรยีม สามารถผลติขนมหวานและขนมอบเพือ่การประกอบอาชพีได้ 
๒.   วตัถปุระสงคใ์นการพฒันา/ปรบัปรงุรายวิชา 

๒.๑ อธบิายคุณสมบตัขิองเครื่องปรุงในการท าขนมหวานและขนมอบได ้
 ๒๒ อธบิายคุณสมบตัขิองสารปรุงแต่งในผลติภณัฑข์นมหวานและขนมอบได ้
 ๒.๓ เลอืกซือ้เครื่องปรุงและสารปรุงแต่งในการท าขนมหวานและขนมอบได ้
 ๒.๔ เลอืกใช ้ตลอดจนเกบ็รกัษาวสัดุอุปกรณ์ในการท าขนมอบได้ 
 ๒.๕  บอกความหมายของศพัทท์ีใ่ชใ้นการท าขนมอบได ้
 ๒.๖  วเิคราะหแ์ละเปรยีบเทยีบหลกัพืน้ฐานในการท าขนมหวานและขนมอบประเภทต่าง ๆ ได ้
 ๒.๗   ฝึกปฏบิตักิารท าขนมหวานและขนมอบไดถู้กตอ้ง 
 ๒.๘ บรรจุหบีห่อ และเกบ็รกัษาขนมอบแต่ละชนิดไดถู้กตอ้งตามหลกัสุขาภบิาลอาหาร 
 ๒.๙ ฝึกจ าหน่าย และอธบิายหลกัทฤษฎใีนการจ าหน่ายขนมอบได ้

 
หมวดท่ี ๓ ลกัษณะและการด าเนินการ 

 
๑. ค าอธิบายรายวิชา 
   ความรูเ้บื้องต้นเกี่ยวกบัการท าขนมหวานและขนมอบ วตัถุดบิ เครื่องมอือุปกรณ์ การชัง่ตวงวดั การจดัเสริ์ฟ
และบรรจุภณัฑ ์การฝึกปฏบิตักิารท าขนมหวานและขนมอบชนิดต่าง ๆ   
 
๒. จ านวนชัว่โมงท่ีใช้ต่อภาคการศึกษา 
 

บรรยาย 
(ชัว่โมง) 

สอนเสริม 
(ชัว่โมง) 

การฝึกปฏิบติั/งาน 
ภาคสนาม/การฝึกงาน 

(ชัว่โมง) 

การศึกษาด้วยตนเอง 
(ชัว่โมง) 

๓๐ 
(๒ ชัว่โมง X ๑๕ 

สปัดาห)์ 

- ๓๐ 
(๒ ชัว่โมง X ๑๕ สปัดาห)์ 

๗๕ 
(๕ ชัว่โมง X ๑๕ สปัดาห)์ 

 
๓. จ านวนชัว่โมงต่อสปัดาห์ท่ีอาจารยใ์ห้ค าปรึกษาและแนะน าทางวิชาการแก่นักศึกษาเป็นรายบุคคล 
 (ผูร้บัผดิชอบรายวชิาโปรดระบุขอ้มลู   ตวัอย่างเช่น  ๑ ชัว่โมง / สปัดาห)์ 
 ๓.๑ ปรกึษาดว้ยตนเองทีห่อ้งพกัอาจารยผ์ูส้อน หอ้งพกัอาจารยส์าขาวชิาการโรงแรม ชัน้ 3 วทิยาลยัการ
จดัการอุตสาหกรรมบรกิาร วทิยาเขตนครปฐม มหาวทิยาลยัราชภฏัสวนสุนันทา (นดัหมายล่วงหน้า) 
 ๓.๒ ปรกึษาผ่านโทรศพัทท์ีท่ างาน / มอืถอื  หมายเลข ๐๘๖-๓๔๔๙๖๖๙ 
 ๓.๓ ปรกึษาผ่านจดหมายอเิลก็ทรอนิกส ์(E-Mail) saritapuntien@gmail.com 
 ๓.๔ ปรกึษาผ่านเครอืข่ายสงัคมออนไลน์ (Facebook/Twitter/Line) Line id – khao-oon 
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 ๓.๕ ปรกึษาผ่านเครอืข่ายคอมพวิเตอร ์(Internet/Webboard) HLBM Facebook 
 

หมวดท่ี ๔ การพฒันาผลการเรียนรู้ของนักศึกษา 
๑. คณุธรรม  จริยธรรม 

๑.๑   คณุธรรม จริยธรรมท่ีต้องพฒันา 
 (๑)  มคีวามซื่อสตัย ์สุจรติ และสามารถจดัการปัญหาความขดัแยง้ระหว่าง 

ผลประโยชน์ทีไ่ดร้บักบัจรยิธรรมและจรรยาบรรณวชิาชพี 
         (๒)  มทีศันคตทิีด่ตี่ออาชพี และแสดงออกซึง่คุณธรรมและจรยิธรรมในการปฏบิตังิานและการปฏบิตัิ
ตนต่อผูอ้ื่นอย่างสม ่าเสมอ 
  (๓)  มคีวามรบัผดิชอบในหน้าที ่เป็นสมาชกิทีด่ ีและมสี่วนร่วมในกจิกรรมเพือ่การ พฒันา มภีาวะ

ผูน้ า และเป็นแบบอย่างทีด่ตี่อผูอ้ื่น 
 (๔)  มวีนิยัในการท างาน และปฏบิตัติามกฎระเบยีบและขอ้บงัคบัขององคก์รและสงัคม 
๑.๒   วิธีการสอน 

(๑)  บรรยายพรอ้มสอดแทรกประสบการณ์และเหตุการณ์ต่างๆ ระหว่างการเรยีนการสอน 
(๒)  มกีารยกตวัอย่างกรณีศกึษาและอภปิรายกรณีศกึษาร่วมกนัในชัน้เรยีน 
 (๓)  ใหน้กัศกึษาท างานเป็นกลุ่ม 

๑.๓    วิธีการประเมินผล 
 (๑)   พจิารณาจากพฤตกิรรมการเขา้เรยีนและการท างานทีไ่ดร้บัมอบหมายอย่างถูกตอ้งและ 
ตรงเวลา 

(๒)  ประเมนิจากการร่วมอภปิรายในชัน้เรยีนอย่างมเีหตุผลถูกตอ้ง เหมาะสม   
(๓) ประเมนิจากการตอบค าถามจากขอ้สอบเชงิวเิคราะห์ 

๒. ความรู้ 
๒.๑   ความรู้ท่ีต้องพฒันา 
  (๑)  มคีวามรูใ้นสาขาวชิาการโรงแรม ทัง้ภาคทฤษฎแีละภาคปฏบิตัอิย่างกวา้งขวาง เป็นระบบ เป็น
สากล และทนัสมยัต่อสถานการณ์โลก 
 (๒)  มคีวามรูท้ีเ่กดิจากการบูรณาการความรูใ้นศาสตรต์่าง ๆ ทีเ่กีย่วขอ้ง 
 (๓)  มคีวามรูใ้นกระบวนการ และเทคนคิการวจิยัเพือ่แกไ้ขปัญหาและต่อยอดองคค์วามรูใ้นงานอาชพี 
 
๒.๒   วิธีการสอน 

(๑)  บรรยายและฝึกปฏบิตั ิ
(๒)  การท างานกลุ่มและน าเสนอรายงานจากการคน้ควา้ 
(๓)  เชญิผูเ้ชีย่วชาญในสาขาวชิาชพีมาบรรยาย สาธติ เพือ่ฝึกปฏบิตักิาร 
(๔)  บูรณาการความรูใ้นศาสตรต์่าง ๆ โดยการจดักจิกรรมการฝึกปฏบิตักิารการประกอบธุรกจิจ าลอง 
 

๒.๓    วิธีการประเมินผล 
(๑)  ประเมนิจากการท างานกลุ่มและน าเสนอรายงานจากการคน้ควา้ 
(๒)  ประเมนิจากการฝึกปฏบิตั ิ
(๓)  ประเมนิจากค าตอบในการสอบกลางภาคและปลายภาคโดยเน้นการคดิวเิคราะห์ 
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๓. ทกัษะทางปัญญา 
  (๑)  มคีวามสามารถประมวล และศกึษาขอ้มลูเพือ่วเิคราะหส์าเหตุของปัญหาและความขดัแยง้ 
รวมทัง้หาแนวทางป้องกนัและแกไ้ขปัญหาไดอ้ย่างเหมาะสม ทัง้เชงิกวา้งและเชงิลกึ 
   (๒)  มคีวามสามารถประยุกตใ์ชค้วามรูภ้าคทฤษฎี ภาคปฏบิตั ิไปใชป้ระโยชน์ในการฝึกประสบการณ์

ภาคสนาม และการปฏบิตังิานจรงิตามสถานการณ์ไดอ้ย่างเหมาะสม 
  (๓)  มคีวามสามารถประยุกตใ์ชน้วตักรรมจากภาคธุรกจิ และจากศาสตรอ์ื่น ๆ ทีเ่กีย่วขอ้ง เพือ่พฒันา

ทกัษะการท างานใหเ้กดิประสทิธผิล 
๓.๒   วิธีการสอน 

(๑)  มคีวามรูใ้นสาขาวชิาการโรงแรมดา้นขนมหวานและขนมอบ ทัง้ภาคทฤษฎแีละภาคปฏบิตัอิยา่ง
เป็นระบบ เป็นสากล และทนัสมยัต่อสถานการณ์โลก 

(๒)  มคีวามรูท้ีเ่กดิจากการบูรณาการความรูใ้นศาสตรต์่างๆ ทีเ่กีย่วขอ้ง 
(๓)  นกัศกึษาสามารถน าความรูไ้ปประยุกตใ์ชใ้นการประกอบอาชพี         

๓.๓    วิธีการประเมินผล 
(๑)  ประเมนิจากการอภปิรายร่วมกนัในชัน้เรยีน 
(๒)  ประเมนิจากการฝึกปฏบิตั ิ
(๓)  ประเมนิจากการสอบกลางภาคและปลายภาคโดยเน้นการคดิวเิคราะห์ 

๔. ทกัษะความสมัพนัธ์ระหว่างบุคคลและความรบัผิดชอบ 
๔.๑   ทกัษะความสมัพนัธ์ระหว่างบุคคลและความรบัผิดชอบท่ีต้องพฒันา 
  (๑)  มคีวามสามารถในการปฏบิตัแิละรบัผดิชอบงานทีไ่ดร้บัมอบหมายตามหน้าทีแ่ละบทบาทของตน
ในกลุ่มงานไดอ้ย่างเหมาะสม รวมทัง้มสีว่นร่วมในการช่วยเหลอืผูร้่วมงานและแกไ้ขปัญหากลุ่ม 
 (๒) มคีวามสามารถในการพฒันาตนเอง และพฒันาวชิาชพีใหท้นัสมยัอย่างต่อเนื่องและตรงตาม

มาตรฐานสากล 
๔.๒   วิธีการสอน 

(๑)  สอดแทรกประสบการณ์และเหตุการณ์จรงิทีเ่กดิขึน้ในธุรกจิ ระหว่างการเรยีนการสอน 
(๒)  อภปิรายร่วมกนัในชัน้เรยีน 
(๓)  มกีารฝึกปฏบิตัแิละแสดงบทบาทสมมุต ิ

๔.๓    วิธีการประเมินผล 
(๑)  ประเมนิจากการอภปิรายร่วมกนัในชัน้เรยีน 

  (๒)  ประเมนิจากการเขา้เรยีนและพฤตกิรรมในชัน้เรยีนของนกัศกึษา 
  (๓)  ประเมนิจากประสทิธภิาพในการท ารายงานกลุ่มทีไ่ดร้บัมอบหมาย 
  (๔) ประเมนิจากค าตอบในการสอบกลางภาคและปลายภาคโดยเน้นการคดิวเิคราะห์ 
๕. ทกัษะการวิเคราะห์เชิงตวัเลข การส่ือสาร และการใช้เทคโนโลยีสารสนเทศ 

๕.๑   ทกัษะการวิเคราะห์เชิงตวัเลข การส่ือสาร และการใช้เทคโนโลยีสารสนเทศท่ีต้องพฒันา 
 (๑)  มคีวามสามารถในการใชภ้าษาไทย และภาษาต่างประเทศในการฟัง การพูด การอ่าน การเขยีน 
และการสรุปประเดน็ไดอ้ย่างมปีระสทิธภิาพ 
  (๒)  มคีวามสามารถในการสือ่สารกบัชาวต่างชาตไิดอ้ย่างเหมาะสมตามสถานการณ์และวฒันธรรม 
 (๓)  มคีวามสามารถในการใชเ้ทคโนโลยสีารสนเทศในการตดิต่อสือ่สาร รูจ้กัเลอืกรปูแบบของการ 
น าเสนอทีเ่หมาะสมส าหรบัเรื่อง และผูฟั้งทีแ่ตกต่างกนัไดอ้ย่างมปีระสทิธภิาพ 
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  (๔)  มคีวามสามารถในการใชเ้ทคนิคพืน้ฐานทางคณิตศาสตรก์ารวเิคราะหต์น้ทุนและบญัชี 
๕.๒   วิธีการสอน 

  (๑)  บรรยายและอภปิรายกรณีศกึษาร่วมกนัในชัน้เรยีน 
  (๒)  ใหฝึ้กปฏบิตักิารเลอืกซือ้วตัถุดบิ การท าขนมหวานและขนมอบ การน าเสนอขาย 
  (๓)  เชญิผูเ้ชีย่วชาญในสาขาวชิาชพีมาบรรยายและสาธติการปฏบิตังิานครวั 

๕.๓    วิธีการประเมินผล 
(๑)  ประเมนิจากการอภปิรายร่วมกนัในชัน้เรยีน 
(๒)  ประเมนิจากการเขา้เรยีนและพฤตกิรรมในชัน้เรยีนของนกัศกึษา 
(๓)  ประเมนิจากประสทิธภิาพจากการปฏบิตังิาน 
(๔)  ประเมนิจากค าตอบในการสอบกลางภาคและปลายภาคโดยเน้นการคดิวเิคราะห์ 

๖. ด้านอ่ืนๆ 
  - 
หมายเหตุ 

สญัลกัษณ์  หมายถงึ ความรบัผดิชอบหลกั  
สญัลกัษณ์  หมายถงึ ความรบัผดิชอบรอง  
เวน้ว่าง หมายถงึ ไม่ไดร้บัผดิชอบ 

ซึง่จะปรากฎอยู่ในแผนทีแ่สดงการกระจายความรบัผดิชอบมาตรฐานผลการเรยีนรูจ้ากหลกัสตูรสูร่ายวชิา (Curriculum 
Mapping) 
 
 

หมวดท่ี ๕ แผนการสอนและการประเมินผล 
๑. แผนการสอน  
สปัดาห์

ท่ี 
หวัข้อ/รายละเอียด 

จ านว
น(ชม.) 

กิจกรรมการเรียน  
การสอน/ส่ือท่ีใช้  

ผู้สอน 

๑ แนะน ารายวชิา จุดมุ่งหมายของ
รายวชิา การจดัการเรยีนการสอน 
วธิวีดัและประเมนิผล 

๔ กิจกรรมการเรียนการสอน 
(Online – Google Meet) 
- บรรยาย อภปิรายร่วมกนัในชัน้
เรยีน พรอ้มตอบขอ้ซกัถาม 
ส่ือการสอน 
- เอกสาร 
- Power Point 
 

อ. สรติา พนัธเ์ทยีน 

๒ บทที ่๑ การเลอืกใชว้ตัถุดบิในการ
ท าเบเกอรี ่

๔ กิจกรรมการเรียนการสอน 
(Online – Google Meet) 

อ. สรติา พนัธเ์ทยีน 
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สปัดาห์
ท่ี 

หวัข้อ/รายละเอียด 
จ านว
น(ชม.) 

กิจกรรมการเรียน  
การสอน/ส่ือท่ีใช้  

ผู้สอน 

- บรรยาย อภปิรายร่วมกนัในชัน้
เรยีน พรอ้มสอดแทรกกรณี
ตวัอย่าง  
- ปฏบิตัใิบงาน 
ส่ือการสอน 
- Power Point 
- ใบงาน 
- Youtube, Kahoot 

 
 
 
 
 

๓ บทที ่๒  เครื่องมอืและอุปกรณ์ทีใ่ช้
ในการท าเบเกอรี ่

๔ กิจกรรมการเรียนการสอน 
(Online – Google Meet) 
- บรรยาย อภปิรายร่วมกนัในชัน้
เรยีน พรอ้มสอดแทรกกรณี
ตวัอย่าง  
- ปฏบิตัใิบงาน 
ส่ือการสอน 
- Power Point 
- ใบงาน 
- Youtube  

อ. สรติา พนัธเ์ทยีน 

๔ บทที ่๓ หลกัและวธิกีารท าคุกกี้ (๑) 
 

๔ กิจกรรมการเรียนการสอน 
(Online – Google Meet) 
- บรรยาย อภปิรายร่วมกนัในชัน้
เรยีน พรอ้มสอดแทรกกรณี
ตวัอย่าง  
- ปฏบิตัใิบงาน 
ส่ือการสอน 
- Power Point 
- ใบงาน 
- Youtube 

อ. สรติา พนัธเ์ทยีน 

๕ บทที ่๔ หลกัและวธิกีารท าคุกกี ้(๒) ๔ กิจกรรมการเรียนการสอน 
(Online – Google Meet) 
- นกัศกึษาน าเสนองาน 

อ. สรติา พนัธเ์ทยีน 
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สปัดาห์
ท่ี 

หวัข้อ/รายละเอียด 
จ านว
น(ชม.) 

กิจกรรมการเรียน  
การสอน/ส่ือท่ีใช้  

ผู้สอน 

ส่ือการสอน 
- Power Point 
- ใบงาน 
- Youtube 

๖ บทที ่๕ หลกัและวธิกีารท าเคก้ (๑) 
 

๔ กิจกรรมการเรียนการสอน 
(Online – Google Meet) 
- บรรยาย อภปิรายร่วมกนัในชัน้
เรยีน พรอ้มสอดแทรกกรณี
ตวัอย่าง  
- ปฏบิตัใิบงาน 
ส่ือการสอน 
- เอกสาร 
- Power Point 
- ใบงาน 
- Youtube, Kahoot 

อ. สรติา พนัธเ์ทยีน 

๗ บทที ่๕ หลกัและวธิกีารท าเคก้ (๒) ๔ กิจกรรมการเรียนการสอน 
(Online – Google Meet) 
- นกัศกึษาน าเสนองาน 
ส่ือการสอน 
- Power Point 
- ใบงาน 
- Youtube 

อ. สรติา พนัธเ์ทยีน 

๘ บทที ่๖  หลกัและวธิกีารท าขนมปัง
และโดนทั (๑) 
 

๔ กิจกรรมการเรียนการสอน 
(Online – Google Meet) 
- บรรยาย อภปิรายร่วมกนัในชัน้
เรยีน พรอ้มสอดแทรกกรณี
ตวัอย่าง  
- ปฏบิตัใิบงาน 
ส่ือการสอน 
- เอกสาร 
- Power Point 

อ. สรติา พนัธเ์ทยีน 
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สปัดาห์
ท่ี 

หวัข้อ/รายละเอียด 
จ านว
น(ชม.) 

กิจกรรมการเรียน  
การสอน/ส่ือท่ีใช้  

ผู้สอน 

- ใบงาน 
- Youtube, Kahoot 

๙ สอบกลางภาค 
 

   

๑๐ บทที ่๖  หลกัและวธิกีารท าขนมปัง
และโดนทั (๒) 
 

๔ กิจกรรมการเรียนการสอน 
(Online – Google Meet) 
- นกัศกึษาน าเสนองาน 
ส่ือการสอน 
- Power Point 
- ใบงาน 
- Youtube 

อ. สรติา พนัธเ์ทยีน 

๑๑ บทที ่๗  หลกัและวธิกีารท าพาย 
(๑) 

๔ กิจกรรมการเรยีนการสอน 
(Online – Google Meet) 
- บรรยาย อภปิรายร่วมกนัในชัน้
เรยีน พรอ้มสอดแทรกกรณี
ตวัอย่าง  
- ปฏบิตัใิบงาน 
ส่ือการสอน 
- เอกสาร 
- Power Point 
- ใบงาน 
- Youtube 

อ. สรติา พนัธเ์ทยีน 

๑๒ บทที ่๗  หลกัและวธิกีารท าพาย 
(๒) 

๔ กิจกรรมการเรียนการสอน 
(Online – Google Meet) 
- นกัศกึษาน าเสนองาน 
ส่ือการสอน 
- Power Point 
- ใบงาน 
- Youtube 

อ. สรติา พนัธเ์ทยีน 

๑๓ บทที ่๘ การจดัเสริฟ์และบรรจุภณัฑ์ 
 

๔ กิจกรรมการเรียนการสอน 
(Online – Google Meet) 

อ. สรติา พนัธเ์ทยีน 
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สปัดาห์
ท่ี 

หวัข้อ/รายละเอียด 
จ านว
น(ชม.) 

กิจกรรมการเรียน  
การสอน/ส่ือท่ีใช้  

ผู้สอน 

- บรรยาย อภปิรายร่วมกนัในชัน้
เรยีน พรอ้มสอดแทรกกรณี
ตวัอย่าง  
- ปฏบิตัใิบงาน 
ส่ือการสอน 
- เอกสาร 
- Power Point 
- ใบงาน 
- Youtube 

๑๔ บทที ่๙ สาธติการท าเบเกอรีช่นิด
ต่าง ๆ (๑) 

๔ กิจกรรมการเรียนการสอน 
(Online – Google Meet) 
- ปฏบิตัใิบงาน 
ส่ือการสอน 

- คลปิวดีโีอการสาธติ 
 

อ. สรติา พนัธเ์ทยีน 

๑๕ บทที ่๙ สาธติการท าเบเกอรีช่นิด
ต่าง ๆ (๒) 

 กิจกรรมการเรียนการสอน 
(Online – Google Meet) 
- ปฏบิตัใิบงาน 
ส่ือการสอน 
- คลปิวดีโีอการสาธติ 

อ. สรติา พนัธเ์ทยีน 

๑๖ สอบปลายภาค  (Online – Google Meet) อ. สรติา พนัธเ์ทยีน 
 
 
๒. แผนการประเมินผลการเรียนรู้ 
    ( ระบวุธิกีารประเมนิผลการเรยีนรูห้วัขอ้ย่อยแต่ละหวัขอ้ตามทีป่รากฏในแผนทีแ่สดงการกระจายความรบัผดิชอบ
ของรายวชิา  
     (Curriculum Mapping) ตามทีก่ าหนดในรายละเอยีดของหลกัสตูร สปัดาหท์ีป่ระเมนิ และสดัสว่นของการประเมนิ) 

ผลการเรียนรู้ วีธีการประเมินผลการเรียนรู้ 
สปัดาห์ท่ี
ประเมิน 

สดัส่วน 
ของการประเมินผล  

๒.๒,๓.๒ การมสีว่นร่วมในการอภปิรายในชัน้เรยีน ทุกสปัดาห ์ ๑๐% 
๑.๒,๒.๒ การฝึกปฏบิตัคิน้ควา้ดว้ยตนเองการท ารายงาน ๕,๗,๑๐,๑๒ ๕๐% 
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กลุ่ม 
๒.๑,๒.๒ การสอบปฏบิตั ิ ๑๖ ๒๐% 
๒.๑,๒.๒ การสอบทฤษฎ ี ๑๖ ๓๐% 

 
 
 

หมวดท่ี ๖ ทรพัยากรประกอบการเรียนการสอน 
๑.  ต าราและเอกสารหลกั 
 ๑)  นฤมล นนัทรกัษ์.  ๒๕๕๕.  การจดัการครวัมาตรฐาน. กรุงเทพฯ: ศูนยห์นงัสอื มหาวทิยาลยัราชภฏัสวน

ดุสติ. 
       ๒)  โรงเรยีนการอาหารนานาชาตสิวนดุสติ. มมป.  อาหารนานาชาต ิ(ยุโรป). กรุงเทพฯ: พล Copy Service 
and Supply. 
 ๓) จรญูรตัน์ ดงัเสนาะ . เอกสารประกอบการสอนวชิา เบเกอรีเ่บือ้งตน้ 
       ๓)  John B. Knight and Lendal H. Kotschevar. ๒๐๐๐. Quantity Food Production Planning and 
Management .Canada : John Wiley and Son,Inc.  
   
๒.  เอกสารและข้อมูลส าคญั 
        ๑)  เอกสารประกอบการสอบรายสปัดาหร์วบรวมโดยอาจารยผ์ูส้อน 
 ๒) อบเชย   วงศท์องและขนิษฐา พนูผลกุล. หลกัการประกอบอาหาร. กรุงเทพฯ : มหาวทิยาลยั
เกษตรศาสตร,์๒๕๔๔. 

๓)  ดารามาศ  แกว้แดง. อาหารนานาชาติ. กรุงเทพฯ : แม่บา้น,๒๕๓๓. 
 
๓.  เอกสารและข้อมูลแนะน า 
        - 
 

หมวดท่ี ๗ การประเมินและปรบัปรงุการด าเนินการของรายวิชา 
๑.  กลยุทธ์การประเมินประสิทธิผลของรายวิชาโดยนักศึกษา 

๑.๑  สง่เสรมิใหน้กัศกึษาแสดงความคดิเหน็ต่อการเรยีนการสอน ทัง้การประเมนิรายวชิาและประเมนิผูส้อน 
     ๑.๒ สนทนากลุ่มระหว่างผูเ้รยีนและผูส้อน 
      ๑.๓ ประเมนิพฒันาการ โดยการพจิารณาความรู้  ทกัษะ  และการคดิวเิคราะหก์่อนและหลงัการเรยีน
รายวชิานี้ 
๒. กลยุทธ์การประเมินการสอน  
     ๒.๑ ผลการเรยีนของนกัศกึษา 
     ๒.๒ สงัเกตุการณ์โดยผูส้อน  
๓.  การปรบัปรงุการสอน 
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      ๓.๑  น าผลประเมนิการเรยีนรู ้ปัญหา อุปสรรค และแนวทางแก้ไขมาปรบัปรุงรายวชิาในภาคเรยีนต่อไป 
       ๓.๒  การวจิยัทัง้ในและนอกชัน้เรยีน เพือ่พฒันารูปแบบและวธิกีารสอน 
๔.  การทวนสอบมาตรฐานผลสมัฤทธ์ิของนักศึกษาในรายวิชา 
      ๔.๑ การทวนสอบ  โดยการสุ่มตรวจจากการใหค้ะแนนในรายวชิาหรอืผลงานของนกัศกึษา 
    ๔.๒ ตัง้กรรมการในสาขาวชิา เพือ่ตรวจสอบผลประเมนิการเรยีนรู ้โดยตรวจสอบขอ้สอบ รายงาน รวมถงึการให้
คะแนน 
    ๔.๓ คณะกรรมการประจ าคณะพจิารณาอนุมตัผิลการเรยีน 
๕.  การด าเนินการทบทวนและการวางแผนปรบัปรงุประสิทธิผลของรายวิชา 
    จากการประเมนิผล  ควรจะมกีารปรบัปรุงรายวชิาในทุก ๓ ปี เพือ่พฒันาเนื้อหาใหท้นัสมยั ปรบัวธิกีารสอน และ
วธิกีารประเมนิผล  เพือ่ใหเ้กดิคุณภาพมากยิง่ขึ้น 

*********************** 



มคอ. ๓ 

หลกัสตูรระดบัปรญิญา   ตร ี  โท  เอก   
 

หนา้ | ๑๒  

รายวชิา ...................... สาขาวชิา ...................................... คณะ/วทิยาลยั........................................... มหาวทิยาลยัราชภฎัสวนสุนันทา 

แผนที่แสดงการกระจายความรับผิดชอบมาตรฐานผลการเรียนรู้จากหลักสูตรสู่รายวิชา (Curriculum Mapping) 
ตามทีป่รากฏในรายละเอียดของหลักสูตร (Programme Specification) มคอ. ๒ 

รายวิชา 
คุณธรรม จริยธรรม ความรู้ 

ทักษะทาง
ปัญญา 

ทักษะ
ความสัมพันธ์
ระหว่างบุคคล 

และความ
รับผิดชอบ

ระหว่างบุคคล
และความ
รับผิดชอบ 

ทักษะการวิเคราะห์เชิง
ตัวเลข การสื่อสาร 

และการใช้เทคโนโลยี
สารสนเทศเชิงตัวเลข 
การสื่อสารและการใช้
เทคโนโลยีสารสนเทศ 

ทักษะ
ด้าน
อื่น ๆ 

  ความรับผิดชอบหลัก                                                          ความรับผิดชอบรอง  

หมวดวิชาศึกษาทั่วไป ๑ ๒ ๓ ๔ ๕ ๖ ๗ ๑ ๒ ๓ ๔ ๕ ๑ ๒ ๓ ๑ ๒ ๓ ๑ ๒ ๓ ๔  

รหัสวิชา FSI ๒๒๐๙ 

ชื่อรายวิชา  
ขนมหวานและขนมอบนานาชาติ  

International Pastry and Plated 
Desserts 
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ความรับผิดชอบในแต่ละด้านสามารถเพิ่มลดจำนวนได้ตามความรับผิดชอบ 


