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รายวิชาการพัฒนาและการจัดการอาหารท้องถิ่นสำหรับโรงแรมและธุรกิจที่พัก 

 
คำถาม 
1.เป็นที่ทราบกันดีอยู่แล้วว่า ประเทศไทยถือเป็นแหล่งผลิตอาหารที่สำคัญแห่งหนึ่งของโลก มีเมนูที่มีชื่อเสียง
จำนวนมากที่เป็นที ่รู ้จักของชาวไทยและชาวต่างชาติ จนกระทั่งกลายเป็น soft power อย่างหนึ ่งที ่ดึงดูด
นักท่องเที่ยวชาวต่างชาติมายังประเทศไทย นอกจากนี้รัฐบาลพยายามผลักดันให้ประเทศไทยกลายเป็นศูนย์กลาง
อาหารของภูมิภาคอาเซียนและของโลก โดยต้องได้รับ Thai SELECT รองรับนโยบายครัวไทยสู่ครัวโลก จาก
ความสำคัญดังกล่าว ให้นักศึกษาจงตอบคำถามต่อไปนี้ 
 1.1 Thai SELECT คืออะไร (อธิบายโดยสรุปให้เข้าใจ ห้ามคัดลอก 3 คะแนน) 
 1.2 นอกเหนือจากอาหารไทยที่เคยติดอันดับโลกมาแล้วนั้น ท่านคิดว่าอาหารไทยท้องถิ่นชนิดใดควรติด
อันดับโลกและสามารถเป็น Soft Power ของประเทศไทยได้ต่อไปพร้อมอธิบายลักษณะอาหารประเภทนั้น และให้
เหตุผลว่าทำไมถึงสมควรได้ติดอันดับ 
 1.3 จากคำตอบข้อ 1.2 ให้เสนอแนวคิดและออกแบบพัฒนาอาหารดังกล่าวให้เป็นที่น่าสนใจได้อย่างไร 
โดยอธิบายให้เข้าใจโดยมีภาพประกอบ (ซึ่งอาจใช้ภาพผลิตภัณฑ์อื่นมาทดแทนในการอธิบายแนวทางของตนเอง
ได้) พร้อมออกแบบบรรจุภัณฑ์พร้อมอธิบายให้เข้าใจ (อาทิ วัสดุบรรจุภัณฑ์ สัญลักษณ์บนบรรจุภัณฑ์ สีที่ใช้) 
แนวทางในการตอบคำถาม 
ข้อที่ 1.1 เป็นคำถามที่มีคำตอบชัดเจน ดังนั้นจึงเน้นหาข้อมูลและอ่านสรุปจึงนำมาเขียนให้เข้าใจ อย่าคัดลอก
จากเน็ตและมาวางเท่านั้น 
ข้อที ่ 1.2 เป็นคำถามเพื ่อแสดงความคิดเห็น พยายามค้นหาและคิดให้ดีก่อนสรุปตอบ ระวังเรื ่องอาหารที่
ยกตัวอย่างมานั้น ควรศึกษาย้อนหลังให้ดีว่ามีอาหารไทยอะไรบ้างที่ไม่อยู่ในอันดับโลก อ่านคำถามให้ดี ในส่วนกา
เสนอความคิดเห็นพยายามตอบเป็นเหตุเป็นผล 
ข้อที่ 1.3 เป็นคำถามเพื่อแสดงความคิดสร้างสรรค์ พยายามอธิบายให้ละเอียดและเข้าใจ หากเกรงว่าไม่เข้าใจ ให้
นำเอาภาพอาหารอื่นๆทีเ่ราพยายามจะทำให้เป็นแบบนั้นมาเป็นตัวอย่าง เพ่ือประกอบการอธิบาย  เช่นเดียวกันกับ
บรรจุภัณฑ์อาจตัดต่อได้ 
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